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LA COMMANDERE | DOLE | JURA
VENDREDI 27 SEPTEMBRE 2019 | DE 104 A 16H

.;4{0 peogeamime :

, EXPOSITIONS GOURMMANDES,
DEMONSTRATIONS CULINARES, DEGUSTATIONS,
DECOUVERTE DES METIERS DF BOUCHE
SENSBILISATION AUX BONNES HABITUDES ALIMENTAIRES
EDUCATION DU 600T

SOUS LE PARRAINAGE DE L'ASSOCIATION DES MEMBRES DE L'ORORE DES PALMES ACADEMIQUES DU JURA

@ wiww.weekend~gowemand~dote. fc
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Sorum des méliers
de lo foweche & lo [fowechetle

Une journée éducative axée sur la découverte des savoir-faire des
métiers de bouche, voila 'essence méme des rencontres régionales du
bien manger !

A la fois lieu de rencontre entre professionnels et (futurs) étudiants
et moment de partage convivial, enrichissant, ou passion et
savoir-faire se transmettent, cet événement est fait pour vos éleves !

Le temps d'une journée, vos éleves découvriront les diverses
formations gravitant autour de la gastronomie. L'occasion pour eux
d’échanger avec les éleves et les professeurs des lycées professionnels
et des CFA, le tout d’'une fagon innovante puisque les lycées présents
proposeront des démonstrations de leurs savoir-faire d’excellence !
Les éleves profiteront des stands d'information pour découvrir les
formations et les métiers.

L'école valorise le patrimoine culinaire et promeut des produits de
bonne qualité gustative et nutritionnelle.Le gout s'apprend, s'éduque,
s'acquiert dans le temps. Se faire plaisir, c'est aussi prendre son temps
et savoir choisir.

Entre les visites des plus jeunes et celles d’éleves en recherche
d’informations et de formation, les exposants dévoileront leurs talents,
proposeront des animations gourmandes et échangeront sur leurs
métiers. La sensibilisation des éléves aux bonnes habitudes alimen-
taires pourra se faire dans le cadre d'activités spécifiques de prévention
et d'information afin de s’inscrire dans le cadre du parcours éducatif de
santé de I'éleve.
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aw programme; powe lows
Des ateliers sur la cuisine collective “A la découverte de la Cantinomie”,
sensibilisation anti-gaspi, animations et dégustations avec les filieres
agroalimentaires de Bourgogne-Franche-Comté, etc.
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